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Vinhoteca Centro 
Rudolf-Diesel-Straße 2 
41569 Rommerskirchen 
Tel. +49(0) 2183-4416600 
 
Unsere CAFÉ-Öffnungszeiten für den Sommer: 
(gültig ab dem 1. April bis zum 15. September) 

Mo Ruhetag 
Di-Sa 07:00 - 19:00 Uhr 
So 08:00 - 18:00 Uhr 
 

(Die Küche schließt von Dienstag bis 
Samstag um 18:00 Uhr; Sonntag um 
17:00 Uhr) 
 

Die Vinhoteca Portugal ist ein langjähriger und 
traditionsreicher Familienbetrieb für Lebensmittel aus 
Portugal. 
 
Im Vinhoteca Centro Café laden wir Sie, zusammen  
mit unserem Bäcker sowie Konditormeistern und das 
gesamte Team, auf eine Reise in die vielfältige Welt der 
traditionellen portugiesischen Backstube ein. 
 
Jeden Tag können Sie bis 14 Uhr ein ausgiebiges Frühstück 
bei uns genießen. Auch beliebte portugiesische Snacks und 
Zwischenmahlzeiten für den kleinen Hunger werden bei uns 
frisch zubereitet. 

Einige Wörter in unserer 
Karte sind auf Portugiesisch. 
Diese sind mit einem kleinen 
αtά markiert. Auf den letzten 
Seiten der Speisen- und 
Getränkekarte 
finden Sie einige spannende 
Daten und Fakten zu diesen 
Produkten. 



 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

2. MINHO     
 
ý 1 Kaffee, Tee oder  
1 heiße Schokoladeg,2,4 

 

ý 1 Brötchena, 
1 Roggenbrötchena 

 

ý kleine Käsevariation c,g,2,3,4,8  

 

ý 1 gekochtes Ei 

 

ý Butter g und Marmelade 

1. VASCO DA GAMA  

 
ý 1 Espresso und    
1 Pastel de Nata a,c,g,1,2,P  

 

ý 1 Galão p und     
1 Torrada a,f,g,2,3,P  

 

ý 1 Galão und    
1 Tosta Mista a,f,g, 2,3,4,8,P 

FRÜHSTÜCK 
bis 14:00 Uhr 

4. COIMBRA   

 
ý 1 Kaffee, Tee oder  
1 heiße Schokoladeg,2,4 

 

ý 1 halbes Brötchena mit Käseg,2 

 

ý 1 halbes Brötchena mit Schinken2,3,4 

3. PORTO    

 
ý 1 Kaffee, Tee oder  
1 heiße Schokoladeg,2,4 

 

ý 1 Brötchena, 
1 Roggenbrötchena 
 

ý kleine Salami-f,g,2 , Schinken-2,3,4  
und Käsevariation c,g,2,3,4,8  
 

ý Spiegel- oder Rührei  

ý Butter g und Marmelade 

FRÜHSTÜCKS
AUSWAHL 
 
Genießen Sie gerne 
eine unserer anderen 
Getränke-Spezialitäten  
gegen Aufpreis 
zu Ihrem Frühstück. 
 
Gegen Aufpreis auch 
glutenfrei  

 

ý Torrada a,g,P     
ý Tosta Mista g,2,3,4,8,P      
ý Kleine Käsevariationc,g,2,3,4,8  aus   

 Kuh-/Schafs- und Ziegenmilch 

ý Frischer Weichkäseg     
ý kleine Wurst - und    

Schinkenvariationf,g,2,3,4  

ý Glutenfreies Scheibenbrot      
 

ý Gekochtes Ei     
ý Spiegel- oder Rührei  natur      
ý R¿hrei  mit Bacon 2,3,4, Schinken 2,3    
ý kleiner Teller gerªucherter Lachsd   
ý Butterg     
ý Nutella e,f,g, 4,9     
ý Marmelade     
ý Honig     
 



 

 
  
 
 
 
 
 
 
 

FRÜHSTÜCK 
bis 14:00 Uhr 

6. PORTALEGRE 2,3,4,8   

 
ý 0,1l kleiner frischgepresster O-

Saft 
 

ý Joghurtg mit frischem Obst, 

Müslia,e, Granolaa und Honig 

 

Auf Anfrage auch als vegane 

Version 8.40û 

5. LISBOA     

 
ý 1 Kaffee, Tee oder  
1 heiße Schokoladeg,2,4 

 

ý 1 Brötchena, 1 Croissanta,c,g 

 

ý 1 gekochtes Ei 

 

ý Butter g, Marmelade und Honig 

8. ALGARVE    

Für 2 Personen 

ý 2 Tassen Kaffee, Tee oder 
heiße Schokoladeg,2,4 

ý 2 Glªser Sekt11 oder O-Saft 0,1l  

ý 2 Croissantsa,c,g, 2 Brötche na 

und 2 Roggenbrötchena 

ý 2 Portionen R¿hreier  

ý Wurst- und Käsevariationenf,g,2,3,4  

ý Kleine Lachsplatted 

ý Butterg, Nutella e,f,g,4,9 , Marmelade, 

Honig 

ý 2 kleine Obstsalate 

 

 

 
 

7. LEIRIA    

 

ý 1 Kaffee, Tee oder  
1 heiße Schokoladeg,2,4 

 

ý 1 Roggenbrötchena  

 

ý  Hähnchenbrustf,g,2,3  und 

Weichkäseg 

ý 1 Portion R¿hrei  

ý 1 kleines M¿slia,e mit Joghurt g 

ý Butter g und Marmelade 

 

FRÜHSTÜCKS
AUSWAHL 
 
Genießen Sie gerne 
eine unserer anderen 
Getränke-Spezialitäten  
gegen Aufpreis 
zu Ihrem Frühstück. 
 

.  
 

ý Torrada a,g,P     
ý Tosta Mista g,2,3,4,8,P      
ý Kleine Käsevariationc,g,2,3,4,8  aus   

 Kuh-/Schafs- und Ziegenmilch 

ý Frischer Weichkäseg     
ý kleine Wurst - und    

Schinkenvariationf,g,2,3,4  

ý Glutenfreies Scheibenbrot      

 

ý Gekochtes Ei     
ý Spiegel- oder Rührei  natur      
ý R¿hrei  mit Bacon 2,3,4, Schinken 2,3    
ý kleiner Teller gerªucherter Lachsd   
ý Butterg     
ý Nutella e,f,g, 4,9     
ý Marmelade     
ý Honig     
    
 



 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

HEISS- 
TRÄNKE 
 

ý Galãog, p    
 

ý Espresso   

  

ý Doppelter Espresso     
 

ý Espresso Machiatog     
 

ý Bonbon     
Espresso mit Milchmädchen  
 

ý UCAL g,2,4     
heiße Schokolade mit Milch  

   

ý Kaffee Crema    
 

ý Kännchen Kaffee Crema   
 

ý Filterkaffee     
 

ý Koffeinfreie r Kaffee    
 

ý Milchkaffee g    
 

ý Capuccinog    
 

ý Latte Machiato g    

 

SPEZIAL 
ý Baileys Latte g,3,4,11    

 

ý Chai Latteg,1,4    

 

ý Schokotraum    
heiße Schokoladeg mit Karamell 1  
und Haselnusssirup 1 und Sahneg 

 

ý Menta Marroquino     
heißes Wasser mit frischer Minze 

ý Menta Marroquino Spezial 3   
heißes Wasser mit frischer Minze, 
Ingwer, Orangensaft und Honig 
 

 

ý Sahneg    

 

ý Mit Geschmack    
Vanille 1, Karamell 1, Haselnuss 1,  
Weiße Schokolade 4, Zimt 4 

 

ý Cheirinhos mit Schuss P/11   
Aguardente - Weinbrand, Baileys 3,4,  
Croft p, Macieira p, Licor Beirão p 
 

ý Laktosefreie Milch  

 

ý Hafermilch    

 
 

GLÜHWEIN 
MIT SCHUSS 
PORTWEIN 

ý Port-Glühwein    

 
 

 
 

ALLE HEISS- 
GETRÄNKE 
AUF WUNSCH 
MITé 



 

UNSERE EDLEN 

TEESORTEN 
 
Eilles Tee Diamond 
Eine der ungewöhnlichsten 
Art feinsten Blatt und Broken 
Tee in Premiumqualität  
zu verpacken. 

 

ý Assam Special Broken    
Kräftiger schwarzer Edeltee aus Nord- 
indiens Plantagen entlang des Brahmaputra 
Flusses. Seine gehaltvolle, würzig-malzige 
Geschmacksnote und kupferrote Tassen- 
farbe lieben die Zugabe von frischer  
Milch, Sahne und Zucker. 
 

ý Earl Grey Premium Blatt 1   
Eine elegante Blattmischung aus 
Darjeeling und Assam wird benetzt  
mit dem pikanten Aromaöl feinster  
Bergamottefrüchte.  
 

ý Kamillenblüten     
Getrocknete Kamillenblüten haben  
einen milden und honigartigen  
Geschmack. Ein traditionelles  
und stets geschätztes Hausmittel.  
 

ý Sommerbeeren 1    
Eine Komposition aus sommerlichen 
Apfelstückchen, Hibiskusblüten,  
Hagebuttenschalen und Holunder- 
beeren, die mit lieblichem Erdbeer - 
Himbeer-Sahne-Aroma verfeinert  
wurde. Sehr erfrischend!  
 

 

ý Sonne Asiens Blatt 1     
Grüner Sencha, mit typisch fein -herber 
Geschmacksnote, versetzt mit Lemon- 
gras und Färbedisteln, dezent umspielt  
von exotisch-frischem Zitrusfrucht -Aroma. 
 

ý Pfefferminzblätter     
Besonders aromatisch und erfrisch- 
end sind die ätherischen Öle grob 
geschnittener Pfefferminzblätter.  
Ein ganz besonderer Genuss zum 
Durchatmen. 
 

 

ý Rooibos Vanille    
Edler Rotbusch, versetzt mit feinen 
Vanillestückchen und Vanillearoma mit 
überaus wenig Gerbstoffe und kein Koffein  



 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

ALKOHOL- 
FREIE 
GETRÄNKE 
 

  0,2l  0,33l 
 

ý Schweppes     
Ginger Ale 1 
Bitter Lemon 3 
Tonic Water 

 

ý Guaraná p 2,3,6    
 

 

 

    0,33l 
 

ý Coca-Cola 1,8     

 

ý Coca-Cola Zero 1,3,8     

 

ý Sprite 1, 3    

 

ý Sumol Ananas p 3     

 

ý Sumol Orange p 3     

 

ý Brisa                         

  

ýMezzo Mix 1,3    

 

COMPAL CLÁSSICO 0,2l    
Säfte und Nektar 3 
 

ý Orange     

ý Apfel      

ý Pfirsich    

ý Birne     

ý Ananas    

ý Tutti Frutti     

ý Maracuja    

ý Mango    

ý Waldbeeren     

 

WASSER      0,5l       1l  
 

ý Carvalheiro    
ohne Kohlensäure 
 

ý Água das Pedras 0,25l   
mit Kohlensäure  0,75l   
 

ý Frize 2 0,25l   
Wasser mit Kohlensäure und Zitronen-  
oder Johannesbeerengeschmack 
 

FRISCH GEPRESSTE 
SÄFTE   0,2l  0,4l  

 

ý Orange      

ý Ananas      

 



 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

KALTE 
SPEISEN 
 

 
 

ý Omelette mit Chouriço c,11,P   
nach portugiesischer Art  

 
ý Chouriço P    

nach portugiesischer Art  

 

ý Spanferkel    

 

ý Frischer Weichkäseg    
frische Tomaten und Basilikum 

 

ý Omelette c    
Zwiebel und Petersilie  

 

BELEGTE BRÖTCHEN 
 
ý Thunfischpaste c,d,3     

Salat, Tomate und 
gekochtes Ei 
 

ý Stockfischfrikadellec,d    
Rucola und Tomate 
 

ý Käse und Schinken 2,3,4    
Salat, Tomate und 
gekochtes Ei 
 

ý Luftgetrockneter     
Schinken 2,3 

 

  ý Lachs   
 Rucola, Tomate und Honigmayonnaise 

 

   
 

 TOASTBROT 
 
ý Tosta Mista P    

Käse-Schinken-Toastbrotg,2,3,4,8  

 

ý Torrada P    
in dicke Scheiben geschnittenes 
Toastbrot mit gesalzener Butter g 

 

WARMER BOLO DO CACO p 

 

ý VEGAN Vegetarischa    
gegrillte Paprika, Auberginen und  
sonnengetrocknete Tomaten 2,3 
(mit Käse +0,60) 
- heiß serviert  

 

ý Ziegenkäsea    
Honig und sonnengetrocknete 
Tomaten2,3 - heiß serviert  
 

ý Luftgetrockneter Schinken a   
gereifter Schafskäseg und 
sonnengetrocknete Tomaten2,3 
- heiß serviert  
 

 

WARME 
SPEISEN 
 



 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

PORTUGIESISCHE 
SPEZIALITÄTEN 
 

GAMBAS 
(nur Freitags und Samstags) 
 
ý Gambasb Kleine Portion 400g   

mit Brot als Beilage  

 

ý Gambasb Große Portion 800g    
mit Brot als Beilage  
 

  ý Extra Portion Knoblauchcremec             
  ý Extra Portion Brot g                               

 
 

TAPAS 
 

ý Oliven     

 

ý Moelasa,n    
Hühnermagenragout 
mit Brot als Beilage  
 

  ý Tintenfischringe l,11       0 

In einer mit Madeira -Wein reduzierten 
Tomatensoße 
 
 

 

WURSTSPEZIALITÄTEN 
 

ý Dreierlei Chouri ço nach 

portugiesischer Art ,2,3,11   
Mit Zwiebeln und Kreuzkümmel 
 

 

ý Alheira (Brotwurst)  g/P mit  

 Pommes und Spiegelei   
Schwein-/Hähnchen-/Kaninchenfleisch  

 

KLEINE PLATTEN 
ZUM GENIESSEN 
 

 

ýTraditionelle    
Käsespezialitäten 2 

Käse aus Ziegen-,  
Kuh- und Schafsmilch 
 

ýGemischte Platte 2,3    
Luftgetrockneter Schinken,  
geräucherte Salami, geräucherte  
Wurst vom schwarzen Schwein sowie 
Verschiedene Käsesorten 
 

ýGemischte Platte Delux 2,3   
Drei unterschiedliche zarte und  
erstklassige Fleischspezialitäten 
vom iberischen schwarzen Schwein 
(luftgetrocknet)  

 

PLATTEN 
 
Alle Platten werden  
mit Brot, traditionellem  
Maisbrot ăBroaò und 
Oliven serviert.  
 
*gegen 1.50 Aufpreis auch 
glutenfrei erhältlich  
 

 



 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

SALATE UND 
SUPPEN 

Neben unseren Dressing-

Empfehlungen können Sie zwischen 

den folgenden Dressings wählen: 
 

ý veganes Kräuterdressing 

ý Essign,2 und Olivenöl2 

ý süßes Balsamico-Dressing3,5 

 
Qualität und Frische stehen bei uns an erster Stelle. 
Energieliefernde Nährstoffe und Mikronährstoffe 
braucht der Mensch, um gesund zu leben. Deswegen 
achten wir besonders darauf, dass auch unsere Kunden 
nur das Beste bekommen. 

 

1.SALADA PRIMAVERA   
 

ý Frischer Salat, Tomaten, Gurken,  
Paprika, Möhre, gekochtes Ei 
 

Dressing-Empfehlung: veganes Kräuterdressing 
 

2.SALADA SERRA     
 

ý Frischer Salat, Tomaten, Paprika,  
Oliven, Käse aus Kuhmilchg in 
Salzlake, Granatapfel,  
Peperoni1,2 

 

Dressing-Empfehlung: veganes Kräuterdressing 

SUPPEN 
 

 

ý Omas Rezepte sind die besten! 

Traditionelle portugiesische Suppen 

haben häufig Eintopf -Konsistenz 

und werden daher oft nicht nur als 

Vorspeise, sondern auch als 

Hauptspeise gegessen.  

 

Bei uns kochen wir täglich* unsere 

liebsten traditionellen Suppen für 

kalte und nasse Tage im Herbst  

und Winter!  

 

*Sonntag ausgenommen.  

 

3.SALADA BRASIL    
 

ý Frischer Salat, Mais, Ananas, 

Blaubeeren, gegrillte Pilze und 

Hähnchenbrust  
 

Dressing-Empfehlung: veganes Kräuterdressing 
 

4.SALADA AVÓ     
 

ý Langbohnen, Zwiebeln, Petersilie, 

Thunfisch d, gekochtes Ei, Tomaten  
 
Dressing Empfehlung: Essign,2 und Olivenöl2 
 

 
 
 

Alle Salate und 
Suppen werden 
mit Brot a 
serviert.  
 
*gegen Aufpreis auch 
glutenfrei erhältlich  
 



 

 
 
 
 
 
 
 
 
  

PORTUGIESISCHE 
SPEZIALITÄTEN 
 

 

 
 

ý Bifana Vegetariana 2,3,9   
Hausgemachte vegetarische Bratlinge, 
bestehend aus Süßkartoffel, Kichererbsen 
sowie weiße Bohnen und Krautsalat 
 

ý Bifana Real    
Hähnchenbrust gegrillt, Bacon, frische Ananas, 
Tomate,Rucola und hausgemachte Mango- 
Chutney-Soße 

 

 

 

BIFANAS P 

 
ý Bifana Traditionell n    

Gebratenes Schweinesteak in einem  
Brötchena (mit/ohne gebratene Zwiebeln)  

 

ý Bifana Vinhoteca f,g,n,2 ,3,4,8    
Gegrilltes Schweinesteak in einem Brötchen a 
mit Bacon, Schinken, Käse, Spiegelei, Salat, 
frischen Pilzen, gebratenen Zwiebeln und 
Kartoffel -Sticks sowie Knoblauchsoße 
 

ý Bifana Madeira g,n,2 ,3    
Gegrilltes Schweinesteak im Süßkartoffelbrot a 
ăBolo do Cacoò aus Madeira mit Kªse, 
Spiegelei, Salat, frischen Pilzen, Möhre,  
Mais, gebratenen Zwiebeln und Kartoffel -
Sticks sowie Knoblauchsoße 

 

TEIGTASCHEN 
 

 

ý Stockfischbällchen 

ý Rindfleisch-Teigtasche 

ý Thunfisch-Teigtasche 

ý Scampi-Teigtasche 

ý Spanferkel-Teigtasche 

ý Pilz-Teigtasche 

ý H¿hnchen-Samosas 

ý Gem¿se-Frühlingsrollen 

 

Das Angebot kann variieren. 

 

 

CACHORROS 
XXL-Hotdogs auf portugiesische Art 

 

ý Cachorro Traditionell a,f,h,2 ,3,4    
mit Salat, gebratenen  
Zwiebeln, Kartoffel -Sticks 
sowie Ketchup, Mayonnaise 
und Senf 
 

ý Cachorro Vinhoteca a,f,g,2 ,3,4,8    
mit Bacon, Schinken, Käse, 
Salat, gebratenen Zwiebeln,  
Kartoffel -Sticks sowie Ketchup, 
Mayonnaise und Senf 
 



 

 
 
  
  
 
  
  

KLASSIKa,c    

ý 150g Rindfleischa,c, Salat, Tomate, 

Gurkei,9, Zwiebeln und unsere 

hausgemachte Burgersaucec,h,I,9  

 

(auch mit einem VEGANEN 
Kichererbsenbratling erhältlich)  

 
 

BARBECUE    

ý 150g Rindfleischa,c, Chouriço nach 

portugiesischer Art  2,3,4, Käse g, Salat, 

Tomate, Gurken  I,9, Zwiebeln und 

unsere hausgemachte süße 

Barbecue-Sauce a,f,h,I,n,9  

 

SCHAFSKÄSE    
ý 150g Rindfleischa,c, Schafskäsec,g, 

Rucola, karamellisierte Birne n,1, 

Wallnüsse und Balsamico-Zwiebeln1 

 

 

EXTRAS 
 
ý Kªseg  
ý Chouriço nach portugiesischer Art 2,3  
ý Baconf,2,3,4  
ý Pilze  
ý Avocado  
ý Jalapeños  
ý Spiegelei   
ý Piri Piri Ai Ai (extrem scharf)  
 

BEILAGEN 
ý Pommes + 1 Dipp 
ý S¿Çkartoffelpommes + 1 Dipp 
 

SOSSEN 
ý Mayonnaise2   ý Ketchup2  
ý hausgemachte Sour Cream  
 

 

 

UNSER 
QUALITÄTSVERSPRECHEN 
 
ý  100% Weideri ndfleisch vom 

Millianshof in Bergheim  

(hauseigene Schlachtung)  

ý Hausgemachte SoÇen 

ý Individuelle Zusammenstellung 

ý Burger-Brötchen aus eigener 

Produktion  

 

 

BURGER 
SPECIAL 
DO-SA 
 

 


